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3 Zaklad
lngl' edlence * 50g cirokové mouky

o 30g kokosové mouky
o 40g titinového cukru
* 40g mésla

Napli
e« 1tucny tvaroh
« 1/2 vanicky polotu¢ného tvarohu
. 2vejce
* 3velké lzice medu
* citrénové kira
o 1/2 citronu (nakréjeny na kousky)

Pfeliv (nemusi byt)
« 100g datli
o horké voda
o arasidy

Postup
Predehfej troubu na 170 °C.

Priprav drobenkovy zaklad: smichej cirokovou
mouku, kokosovou mouku, tftinovy cukr a

rozpusténé maslo. Tuto smés rovnomérné stla¢

na dno pekace nebo plechu. Dej péct do trouby,
dokud nezacne lehce zlatnout.

Mezitim pfiprav ndpli: smichej tvarohy, vejce,
med, kousky nakrdjeného citronu a citronovou
karu, dokud nevznikne hladka smés.

Vyndej drobenkovy zéklad z trouby a rovnomérné
na né&j nalij tvarohovou napli. Pe¢ spolecné 45-50
minut, dokud napli neztuhne.

PFiprav datlovou omacku: mékké datle bez pecek
rozmixuj s trochou horké vody do hladka.

Po vychladnutf kola¢ idealné dej na chvilido
lednice. Poté ho dozdob datlovou oméackou a
posyp nasekanymi arasidy.




