Kokosova pak choi ¢ina

Eﬂ 5 porce @ 30 minut

INGREDIENCE

600g kufecich prsou

2 hlavy Pak choi zeli
plechovka kokosového mléka s
extraktem z citrénové travy (k
dosténi v sitich drogerii Dm
nebo Rossmann)

mouka z cervené ocky

3oml s6jové omacky

olivovy olej

10g mésla

rizové sil

KUCHYNSKE
POTREBY
Nz
Panev
Prkynko

POSTUP

Na rozpalenou panev vloZte kureci maso
nakrajené na tenké nudlicky a zakapnéte ho
olivovym olejem. Restujte a mezitim omyjte a
nakrajejte zeli pak choi na vétsi kousky, které
poté pridejte ke kurecimu masu.

Spolecné kratce restujte, poté pomalu prilijte
kokosové mléko a s6jovou omacku a osolte
rizovou soli. Varle, dokud neni maso zcela
hotové.

Nakonec postupné a podle potreby
prisypavejte mouku z cervené cocky, aby
omacka zhoustla (staci priblizné 20 g). Do
hotové smési pro zjemnéni pridejte kosticku
masla.




