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PORCE: 7 COOKING TIME: 40 MIN

INGREDIENCE

2 baleni mletého masa (priblizné
700g)

2 velké ¢ervené cibule

pazitka

2 velkd rajcata

lu¢ina s bylinkami 1/2 krabicky

Mildnskd omdcka (rajéatovd) se
Zampiony

olivovy olej

stl, pepr

POSTUP

Na pénev dédme rozehidt olej a orestujeme
nasekanou cibuli.

Mezitim rozeh¥ejeme troubu na 200°C a ve velké
mise pripravime masovou smés.

Smichdme hovézi maso, rajéata nasekand na malé
kosticky, lu¢inu, pazitku, sil, pepi a orestovanou
cibulku, smés poradné prohnéteme aby se suroviny
spojily.

Tvorime masové kulitky, které dime do pekdde a
Izici na kazdou kulicku poklademe milinskou
omdcku-ddme péct.

Podévéme s oblibenou prilohou a posypeme

pazitkou.
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