PORCE: 2 COOKING TIME: 5 MIN

MELOUNOVA MARGARITA

INGREDIENCE

Tento recept na margaricu z éerstvého melounu, 250 g vychlazeného melounu (bez pecek,

o , ey " /1. nakrdjeného na kostky)
Stavnaté pomerancové stavy a pikaneni limetky

prindst dokonale vyvdzenou kombinaci sladkého, Stava z pulky pomerance
elého a osvétujiciho, keerd vds pienese rovnou do stéva z pilky limetky (cca 1 lZice)
sluncem zalitcho tropického rdje. Tento recept led (dreeny nebo kostky)

neob: lhujc’ alkohol. tFtinovy cukr na okraj sklenice

médta a platek limety nebo kousek pomerance
na ozdobu

POSTUP

Pripravte sklenici: Okraj sklenice navlhéete kouskem limetky
a obalte ho ve titinovém cukru, aby vznikl sladky lem.

Namixujte koktejl: Do mixéru vlozte meloun, éerstvé
vymatkanou pomeranéovou a limetkovou stévu. Pridejte

trochu ledu a mixujte do hladké konzistence.

Servirovéni: Nalijte smés do pFipravené sklenice s ledem.
Ozdobte plétkem limety nebo malym trojihelnikem melounu.

NUTRICNI HODNOTY

NA 1 MARGARITU

KCAL  BILKOVINY SACHARIDY CUKRY TUKY

130 0.9G 30.3G 30.2G 0,26G



